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S7ziildi értekezlet: 2021. november 29-30. (el6zetes bejelentkezés alapjan). Kérjik, figyeljék iskolank
honlapjat, Facebook oldalat (NMSZC Kereskedelmi és Vendéglatoipari Technikum és Szakképzo Iskola),
valamint informaciokat talalnak az ikk.hu honlapon is.

KINALATUNK
Képzési forma Tagozat Jellemzok Felvehetd 1étszam
kod
technikum 4111 | Kereskedelem agazat, 5 éves 32 16
Kimenet: érettségi + Kereskedd és
webaruhazi technikus szakma
technikum 4112 | Turizmus-vendéglatas agazat, 5 éves 32 6
Kimenet: érettségi + Szakacs
szaktechnikus vagy Cukrasz
szaktechnikus vagy Vendégtéri
szaktechnikus
szakképz6 iskola 4211  |Kereskedelmi értékesitd, 3 éves 32 16
szakképzd iskola 4212 | Szakécs, 3 éves 32 16
szakképzd iskola 4213 | Cukrasz, 3 éves 16 6
szakképz6 iskola 4214 | Pincér-vendégtéri szakember, 3 éves 16 6

Kollégiumi elhelyezés: biztositott




TECHNIKUMBAN

Az 6t év sordn elsddleges feladatunk a technikusi vizsgara valo felkészités, ezért a kozismereti
tudnivalok mellett nagy hangsulyt kapnak a szakmai tantargyak Az elsé két év agazati
alapoktatasa soran a tanulok megismerkednek a Cukrasz szaktechnikus, a Szakéacs
szaktechnikus és Vendégtéri szaktechnikus szakma alapjaival, és 10. osztaly végén, az agazati
alapvizsga utan sziiletik dontés arrol, hogy melyik szakmat tanuljak a kovetkezd harom évben.
A didkok a négy kozismereti targybol tesznek érettségi vizsgat, a technikusi szakképesités
szakmai vizsgdja lesz egyben az 0todik, emelt szintli érettségi targy. A 13. évfolyam végi
sikeres vizsga utan két oklevelet kap a tanulé: megkapja az érettségi bizonyitvanyat, és a
technikusi végzettséget igazold oklevelet. A technikusi vizsga emelt szintli szakmai érettségi
vizsganak szamit, ez konnyebbé teszi a bejutast a szakiranyu felsdoktatasi intézményekbe. A
tanulok kilencedik osztalytol kezdve havi rendszerességgel 6sztondijat kapnak.

SZAKKEPZO ISKOLABAN

A tanulok harom tanév alatt késziilnek fel a szakmai vizsgira. A képzés sordn a szakmai
elmélet és gyakorlat van a kozéppontban, de emellett kozismereti oktatas is zajlik. A 9.
évfolyamon 4gazati alapismereteket sajatitanak el a tanulok, és 10. osztalyban kezdik meg a
szakma tanulasat. Az els6 évben a gyakorlati 6rak az iskolai tanmithelyekben folynak, az évet
agazati alapvizsgaval zarjdk a tanuldk. A 9. évfolyam végén van mod arra, hogy az arra érdemes
tanulok atkertiljenek a technikumi képzésre. Didkjaink a 10-11. évfolyamon szakképzési
munkaszerzodéssel, gazdalkodo szervezeteknél teljesitik a szakmai gyakorlatot.

A Kkereskedelmi értékesité (korabban eladd) szakmara jelentkezék a vallalkozasok
miikodtetésének tudnivaldival, gazdasidgi ismeretekkel, a hatékony szobeli és digitalis
kommunikaci6 formaival kezdik tanulmanyaikat, de megtanuljak a tizujjas gépirast is.

A szakacs szakmara jelentkezdk a képzés soran elsajatitjak az ételek elkészitésének modjat.

A cukrasz szakmara jelentkezok megismerhetik, és mar 9. osztalyban az iskolai tanmithelyben
gyakorolhatjak is siitemények elkészitésének alapjait.

A pincér-vendégtéri szakember szakmara jelentkezOk tanulnak étel-italismeretet, megismerik
a felszolgalas modjait, gazdalkodasi ismereteket sajatitanak el.

A tanulok kilencedik osztalytol kezdve havi rendszerességgel 6sztondijat kapnak.

A FELVETELI ELJARAS RENDJE

A 9. ¢évfolyamra jelentkezOket pontszam szerint sorba rendezzik. A pontszamok
megallapitasanal figyelembe vessziik a 7. osztdlyban év végén és a 8. osztalyban félévkor
kapott osztalyzatokat a kovetkezd tantargyakbol: irodalom, magyar nyely, torténelem,
matematika, idegen nyelv (maximalisan 50 pont). Az igy késziilt rangsor lesz az a felvételi
jegyzék, amely alapjan kialakul a felvettek végleges névsora. Egyenld pontszdm esetén
sorrendben a matematika, idegen nyelv, irodalom, magyar nyelv, torténelem tantargyak jegyei
alapjan rangsoroljuk a jelentkezdket. Azoknal az SNI-s vagy BTM-s tanuloknal, akik
valamelyik tantadrgybol az értékelés alol vald felmentés miatt nem hoznak érdemjegyet, az
értékelt tantargyak atlagat szamitjuk be a hianyzoé jegynél. Mind a technikumi, mind a
szakképzé iskolai képzés esetében foglalkozas-egészségiigyi alkalmassagi vizsgalaton valo
megfelelés sziikséges. A vendéglatés szakmak esetében palyaalkalmassagi (vendéglaté
szaktechnikusok, szakacs, cukrasz, pincér-vendégtéri szakember) kovetelményeknek valo
megfelelés is sziikséges.




CELKITUZESEINK

A munkaerépiac igényeihez, korunk valtozd elvarasaihoz, kihivasaihoz vald
alkalmazkodassal, a versenyképes tudas atadasdval mivelt, igényes, korszerii és
rugalmasan felhasznalhatd szakmai tudéssal biro, vallalkozd szellemli szakemberek
képzése.

Széleskorl, magas szintll altalanos miiveltség megszerzése, amely alapfeltétele a szakmai
sikereknek ¢és a fels6foku intézményekben torténd tovabbtanulasnak.

Az oktatott szakmakhoz elengedhetetlen képességek, készségek fejlesztése.

Motivald tanulasi kornyezet megteremtése, amely jo kozérzetet, sokrétii tandran kiviili
program lehetdségét biztositjak a tanuldknak.

A nemzetkdzi kapcsolatok fejlesztésével, a kiilfoldi tapasztalatok szerzésével torténd
szemléletformalas kovetkeztében tanaraink és tanuldink interkulturalis kompetenciakkal
rendelkeznek.




